
　
　
　
　
第
九
十
一
　
米
の
粉
の
ブ
デ
ン

は
大
匙
一
杯
の
米
の
粉
を
一
合
の
牛
乳
で
一
時
間
程
半
煮
て
砂
糖
大
匙
二
杯
に
玉

子
の
黄
身
二
つ
を
加
へ
て
法
の
如
く
テ
ン
ピ
で
燒
き
ま
す
、
是
れ
も
蒸
す
時
は
玉

子
を
多
く
入
れ
ま
す
、

　
　
　
　
第
九
十
二
　
ジ
ヤ
ミ
ヤ
ブ
デ
ン

は
カ
ス
タ
ー
ブ
デ
ン
の
通
り
に
玉
子
の
黄
身
二
つ
へ
大
匙
二
杯
の
砂
糖
を
煉
り
混

ぜ
て
牛
乳
一
合
を
注
し
ま
す
、
別
に
ジ
ヤ
ミ
ヤ
を
大
匙
一
杯
半
程
よ
く
洗
っ
て
二

十
分
間
水
へ
漬
け
て
置
い
て
其
水
を
絞
っ
て
今
の
原
料
へ
混
ぜ
て
カ
ス
タ
ー
ブ
デ

ン
の
通
り
に
燒
き
ま
す
、

　
　
　
　
第
九
十
三
　
ジ
ヤ
ミ
セ
ー
ジ
ブ
デ
ン

是
れ
は
西
洋
の
素
麺
の
樣
な
も
の
で
す
、
そ
れ
を
大
匙
三
杯
程
三
十
分
間
も
湯
煮

ま
す
が
最
初
水
が
沸
立
つ
時
よ
く
掻
き
廻
さ
な
い
と
底
へ
沈
ん
で
焦
げ
付
き
ま
す
、

そ
れ
が
よ
く
湯
煮
つ
た
ら
ば
水
を
切
っ
て
カ
ス
タ
ー
の
原
料
へ
混
ぜ
て
前
の
樣
に

燒
き
ま
す
、

　
　
　
　
第
九
十
四
　
マ
カ
ロ
ニ
ブ
デ
ン

是
れ
は
西
洋
の
孔
明
き
饂
飩
で
す
、
長
い
の
を
四
本
計
り
一
寸
位
宛
に
折
っ
て
焦

げ
付
か
せ
な
い
樣
に
一
時
間
程
湯
煮
て
前
の
通
り
カ
ス
タ
ー
の
中
へ
入
れ
ま
す
、

　
　
　
　
第
九
十
五
　
珈
琲
の
ブ
デ
ン

は
濃
く
煎
じ
出
し
た
珈
琲
を
大
匙
二
杯
だ
け
カ
ス
タ
ー
の
中
へ
入
れ
ま
す
、

　
　
　
　
第
九
十
六
　
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の
ブ
デ
ン

は
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の
削
っ
た
も
の
大
匙
一
杯
程
を
一
合
の
牛
乳
で
煎
じ
て
一
旦
冷

食道樂（冬の巻）　付録　第九十一～第百二十



ま
し
て
置
き
ま
す
、
別
に
玉
子
の
黄
身
二
つ
を
砂
糖
大
匙
一
杯
と
を
よ
く
煉
り
混

ぜ
て
其
中
へ
今
の
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
を
少
し
づ
ヽ
幾
度
に
も
混
ぜ
て
カ
ス
タ
ー
の
通

り
に
燒
き
ま
す
、
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
は
甘
い
も
の
で
す
か
ら
砂
糖
が
寡
い
の
で
す
、

　
　
　
　
第
九
十
七
　
ビ
ス
ケ
ッ
ト
ブ
デ
ン

是
れ
は
ソ
ー
ダ
ビ
ス
ケ
と
云
つ
て
輕
い
煎
餅
の
樣
な
も
の
で
す
、
そ
れ
を
四
枚
だ

け
一
時
間
程
牛
乳
一
合
の
中
へ
漬
け
て
置
き
ま
す
、
別
に
玉
子
の
黄
身
二
つ
と
大

匙
二
杯
の
砂
糖
を
煉
り
混
ぜ
て
今
の
物
を
加
へ
て
カ
ス
タ
ー
の
通
り
に
燒
き
ま
す
、

是
れ
に
は
ソ
ー
ダ
ビ
ス
ケ
の
屑
を
使
つ
て
も
宜
い
の
で
す
、

　
　
　
　
第
九
十
八
　
ト
ー
ス
ブ
デ
ン

は
パ
ン
を
二
分
位
の
厚
さ
に
切
っ
て
そ
れ
を
二
斤
だ
け
端
の
固
い
處
を
切
り
捨
て
ヽ

復
た
二
つ
宛
に
切
っ
て
ベ
シ
ン
皿
へ
並
べ
ま
す
、
其
上
か
ら
カ
ス
タ
ー
ブ
デ
ン
の

原
料
を
注
い
て
二
十
分
間
其
儘
置
い
て
例
の
通
り
に
燒
き
ま
す
、

　
　
　
　
第
九
十
九
　
パ
ン
の
ブ
デ
ン

は
パ
ン
二
斤
を
水
に
十
五
分
間
漬
け
て
置
い
て
そ
れ
を
絞
っ
て
水
を
切
っ
て
カ
ス

タ
ー
の
中
へ
手
で
揉
み
込
ん
で
よ
く
混
ぜ
て
燒
き
ま
す
、
是
れ
は
病
人
の
悦
ぶ
も

の
で
上
等
に
す
る
と
パ
ン
を
牛
乳
へ
漬
け
て
置
き
ま
す
、

　
　
　
　
第
百
　
レ
モ
ン
ブ
デ
ン

は
生
レ
モ
ン
一
つ
の
汁
を
カ
ス
タ
ー
の
中
へ
絞
り
込
ん
で
そ
れ
か
ら
レ
モ
ン
の
皮

を
半
分
程
山
葵
卸
し
で
卸
し
込
ん
で
燒
き
ま
す
、

　
　
　
　
第
百
一
　
南
瓜
ブ
デ
ン

は
一
斤
の
南
瓜
を
湯
煮
て
水
を
切
っ
て
裏
漉
し
に
し
て
そ
れ
を
前
の
カ
ス
タ
ー
の

中
へ
混
ぜ
て
燒
き
ま
す

　
　
　
　
第
百
二
　
ジ
ャ
ガ
芋
ブ
デ
ン

是
れ
も
湯
煮
て
裏
漉
し
に
し
て
前
の
通
り
に
し
ま
す
、
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第
百
三
　
薩
摩
芋
ブ
デ
ン

前
の
通
り
で
出
來
ま
す
、
芋
な
ぞ
は
繊
維
が
多
く
つ
て
外
の
料
理
で
は
病
人
に
向

き
ま
せ
ん
が
斯
う
す
る
と
食
べ
ら
れ
ま
す
、

　
　
　
　
第
百
四
　
牛
の
挽
肉

大
概
な
病
人
は
身
體
の
營
養
を
恢
復
す
る
為
め
に
肉
類
を
食
べ
る
必
要
が
あ
り
ま

す
け
れ
ど
も
我
邦
の
人
の
胃
膓
は
穀
食
に
慣
れ
て
居
て
肉
類
に
対
す
る
消
化
力
の

弱
い
為
め
肉
の
料
理
は
餘
程
注
意
し
て
拵
へ
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、
病
人
料
理

に
は
牛
肉
の
中
で
も
一
番
柔
い
部
分
即
ち
腰
の
ラ
ン
と
云
ふ
處
な
ぞ
が
適
當
で
す
、

そ
れ
も
屠
り
た
て
の
新
し
い
肉
で
は
不
可
ま
せ
ん
、
丁
度
好
い
食
べ
頃
に
弛
ん
だ

肉
で
脂
や
筋
の
無
い
處
を
買
つ
て
そ
れ
を
先
づ
肉
挽
器
械
へ
か
け
て
一
度
挽
き
ま

す
、
挽
い
て
出
た
肉
を
復
た
そ
の
器
械
へ
か
け
て
モ
ー
一
度
挽
き
、
丁
寧
に
す
れ

ば
三
度
挽
く
と
肉
が
極
く
細
か
に
な
つ
て
殆
ど
舌
へ
も
齒
へ
も
障
り
ま
せ
ん
、
よ

く
世
間
で
は
肉
を
爼
板
へ
載
せ
て
庖
丁
で
ト
ン
／
＼
叩
い
て
細
か
く
す
る
人
が
あ

り
ま
す
け
れ
ど
も
あ
れ
は
爼
板
の
木
屑
が
肉
へ
混
っ
て
病
人
に
良
く
あ
り
ま
せ
ん
、

今
の
樣
に
肉
挽
器
械
で
二
度
も
三
度
も
挽
く
の
に
限
り
ま
す
、
扨
斯
う
し
た
肉
は

色
々
な
料
理
に
な
り
ま
す
か
ら
そ
の
製
法
を
述
べ
ま
せ
う
、

　
　
　
　
第
百
五
　
挽
肉
の
ビ
フ
テ
キ

は
前
の
挽
肉
が
一
斤
程
あ
り
ま
し
た
ら
ば
そ
れ
へ
鹽
を
振
か
け
て
玉
葱
の
小
さ
い

の
を
一
つ
山
葵
卸
し
で
擦
り
込
ん
で
別
に
薄
く
切
っ
た
パ
ン
を
水
へ
つ
け
て
絞
っ

て
中
身
計
り
を
揉
み
込
み
ま
す
、
そ
こ
で
肉
と
玉
葱
と
パ
ン
を
よ
く
捏
ね
混
ぜ
て

五
つ
位
に
別
け
ま
す
が
一
つ
／
＼
手
で
丸
め
て
平
た
く
押
し
て
饅
頭
の
樣
な
も
の

を
拵
へ
ま
す
、
そ
れ
か
ら
フ
ラ
イ
鍋
へ
バ
タ
ー
を
敷
い
て
今
の
物
を
狐
色
に
な
る

ま
で
燒
き
ま
す
、
是
れ
計
り
で
食
べ
る
と
少
し
ボ
ソ
付
き
ま
す
か
ら
肉
を
出
し
た

跡
で
鍋
の
中
へ
ス
ー
プ
を
大
匙
一
杯
注
し
て
鹽
で
味
を
つ
け
て
そ
れ
を
ビ
フ
テ
キ

の
上
へ
か
け
ま
す
、

　
　
　
　
第
百
六
　
挽
肉
の
カ
ツ
レ
ス

は
前
の
通
り
に
し
て
丸
め
た
肉
へ
メ
リ
ケ
ン
粉
を
マ
ブ
し
て
玉
子
の
黄
身
を
つ
け

食道樂（冬の巻）　付録　第九十一～第百二十



て
パ
ン
粉
で
く
る
ん
で
サ
ラ
ダ
油
で
揚
げ
ま
す
、
是
れ
は
上
等
に
す
る
と
ト
マ
ト

ソ
ー
ス
を
拵
へ
て
か
け
ま
す
、

　
　
　
　
第
百
七
　
挽
肉
の
シ
チ
ュ
ー

は
前
の
通
り
に
肉
と
玉
葱
と
パ
ン
と
混
ぜ
た
も
の
を
小
さ
い
團
子
に
丸
め
て
一
度

バ
タ
ー
で
い
た
め
て
置
き
ま
す
、
そ
れ
を
鍋
か
ら
出
し
た
ら
跡
の
鍋
へ
バ
タ
ー
を

少
し
加
へ
て
メ
リ
ケ
ン
粉
を
大
匙
一
杯
い
た
め
て
ス
ー
プ
を
二
合
注
し
ま
す
、
此

時
若
し
壜
詰
の
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
が
あ
れ
ば
そ
れ
を
大
匙
一
杯
加
へ
る
と
尚
ほ
良
い

の
で
す
、
そ
れ
へ
鹽
味
を
つ
け
て
今
の
肉
を
入
れ
て
弱
い
火
で
氣
長
に
一
時
間
煮

ま
す
、
別
に
ジ
ャ
ガ
芋
と
西
洋
人
参
を
柔
く
湯
煮
て
置
い
て
其
中
へ
入
れ
て
復
た

三
十
分
煮
ま
す
か
ら
つ
ま
り
一
時
間
半
煮
て
食
べ
る
の
で
す
、

　
　
　
　
第
百
八
　
挽
肉
の
ア
イ
ル
シ
チ
ュ
ー

は
前
の
通
り
な
團
子
を
フ
ラ
イ
せ
ず
に
直
ぐ
深
い
鍋
へ
入
れ
ま
す
、
そ
れ
へ
ス
ー

プ
か
或
は
水
を
三
合
程
注
し
て
皮
を
剥
い
た
ジ
ャ
ガ
芋
六
つ
計
り
と
中
位
な
玉
葱

四
つ
計
り
入
れ
て
鹽
で
味
を
つ
け
て
一
時
間
程
弱
い
火
で
煮
ま
す
、
煮
え
た
時
ジ
ャ

ガ
芋
を
半
分
即
ち
三
つ
だ
け
出
し
て
裏
漉
し
に
し
て
今
の
汁
へ
混
ぜ
て
復
た
五
分

間
煮
て
出
し
ま
す
、

　
　
　
　
第
百
九
　
挽
肉
の
フ
ー
カ
デ
ン

は
前
の
樣
に
肉
と
玉
葱
と
パ
ン
を
捏
ね
た
中
へ
生
玉
子
一
つ
を
加
へ
て
復
た
捏
ね

て
小
判
形
に
押
し
付
け
て
ブ
リ
キ
皿
へ
入
れ
ま
す
、
そ
の
周
圍
へ
細
か
く
刻
ん
だ

玉
葱
一
つ
と
西
洋
人
参
一
つ
と
を
グ
ル
リ
と
並
べ
て
肉
の
上
に
は
バ
タ
ー
を
大
匙

一
杯
載
せ
て
テ
ン
ピ
の
中
へ
入
れ
て
強
火
で
四
十
分
間
燒
き
ま
す
、
其
間
は
五
分

間
毎
に
ブ
リ
キ
皿
を
引
出
し
て
肉
か
ら
出
た
汁
を
匙
で
肉
の
上
へ
か
け
な
い
と
肉

の
表
面
が
硬
く
な
つ
て
味
が
あ
り
ま
せ
ん
、
此
の
料
理
に
は
ジ
ャ
ガ
芋
の
湯
煮
た

の
を
添
へ
て
出
し
ま
す
、

　
　
　
　
第
百
十
　
挽
肉
の
コ
ロ
ッ
ケ
ー

は
ラ
ン
の
肉
を
半
斤
程
其
儘
バ
タ
ー
で
よ
く
い
た
め
ま
す
、
そ
れ
か
ら
肉
挽
器
械

で
よ
く
挽
い
て
置
き
ま
す
、
今
の
フ
ラ
イ
パ
ン
へ
バ
タ
ー
を
少
し
加
へ
て
細
か
く
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刻
ん
だ
玉
葱
一
つ
と
メ
リ
ケ
ン
粉
大
匙
一
杯
と
を
入
れ
て
よ
く
黒
く
な
る
ま
で
い

た
め
て
ス
ー
プ
を
一
合
注
し
ま
す
、
是
れ
に
も
壜
詰
の
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
を
大
匙
一

杯
加
へ
る
と
尚
ほ
美
味
し
く
な
り
ま
す
、
其
中
へ
前
の
肉
を
入
れ
て
弱
い
火
で
三

十
分
間
煮
る
と
段
々
水
を
引
い
て
ド
ロ
／
＼
に
な
り
ま
す
か
ら
そ
こ
へ
玉
子
の
黄

身
一
つ
を
入
れ
て
よ
く
掻
き
混
ぜ
て
冷
ま
し
ま
す
、
冷
め
た
ら
ば
手
で
八
つ
位
に

細
長
く
丸
め
て
例
の
通
り
メ
リ
ケ
ン
粉
を
つ
け
て
玉
子
の
黄
身
を
つ
け
て
パ
ン
粉

へ
く
る
ん
で
コ
ロ
ッ
ケ
ー
に
フ
ラ
イ
し
ま
す
、

　
　
　
　
第
百
十
一
　
挽
肉
と
芋
の
コ
ロ
ッ
ケ
ー

は
前
の
通
り
に
し
て
煮
た
原
料
へ
ジ
ャ
ガ
芋
を
裏
漉
し
に
し
て
芋
三
分
肉
七
分
の

割
で
混
ぜ
て
鹽
味
を
つ
け
て
捏
ね
て
前
の
通
り
に
コ
ロ
ッ
ケ
ー
に
揚
げ
ま
す
、
玉

子
は
要
り
ま
せ
ん
、

　
　
　
　
第
百
十
二
　
挽
肉
と
米
の
コ
ロ
ッ
ケ
ー

は
前
の
通
り
に
拵
へ
た
原
料
へ
御
飯
を
加
へ
て
三
十
分
間
煮
て
玉
子
の
黄
身
を
混

ぜ
て
冷
め
た
ら
十
位
に
丸
め
て
コ
ロ
ッ
ケ
ー
に
揚
げ
ま
す
、

　
　
　
　
第
百
十
三
　
メ
ン
チ
ラ
イ
ス

は
コ
ロ
ッ
ケ
ー
の
原
料
の
樣
に
半
斤
の
肉
を
一
度
フ
ラ
イ
し
て
肉
挽
器
械
で
挽
き

ま
す
、
そ
の
フ
ラ
イ
鍋
へ
バ
タ
ー
を
加
へ
て
刻
ん
だ
玉
葱
一
つ
と
メ
リ
ケ
ン
粉
一

杯
と
を
黒
く
な
る
迄
よ
く
い
た
め
て
ス
ー
プ
を
一
合
加
へ
て
そ
れ
へ
今
の
肉
を
入

れ
て
三
十
分
間
弱
火
で
煮
ま
す
、
別
に
柔
い
御
飯
を
炊
い
て
其
上
へ
今
の
肉
を
汁

共
に
か
け
て
出
し
ま
す
、

　
　
　
　
第
百
十
四
　
メ
ン
チ
ト
ー
ス

は
前
の
通
り
に
煮
た
も
の
を
ト
ー
ス
パ
ン
へ
澤
山
載
せ
て
出
し
ま
す
、

　
　
　
　
第
百
十
五
　
メ
ン
チ
ポ
テ
ト

は
湯
煮
て
裏
漉
し
に
し
た
ジ
ャ
ガ
芋
へ
牛
乳
と
鹽
を
混
ぜ
て
マ
ツ
シ
に
し
て
其
上

へ
前
の
通
り
に
煮
た
メ
ン
チ
肉
を
載
せ
て
出
し
ま
す
、
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第
百
十
六
　
メ
ン
チ
ボ
ー
ル

は
一
度
フ
ラ
イ
し
て
挽
い
た
肉
へ
裏
漉
し
に
し
た
ジ
ャ
ガ
芋
を
四
分
肉
六
分
の
割

で
混
ぜ
て
鹽
味
を
つ
け
て
玉
子
の
黄
身
一
つ
入
れ
て
よ
く
捏
ね
て
六
つ
位
の
饅
頭

形
に
丸
め
て
バ
タ
ー
で
よ
く
フ
ラ
イ
し
て
出
し
ま
す
、

　
　
　
　
第
百
十
七
　
ド
ラ
イ
ハ
イ
シ

は
前
の
樣
な
割
合
で
芋
と
肉
を
混
ぜ
た
中
へ
牛
乳
を
大
匙
二
杯
位
加
へ
て
よ
く
混

ぜ
て
そ
れ
を
フ
ラ
イ
パ
ン
の
バ
タ
ー
の
敷
い
て
あ
る
處
へ
一
度
に
あ
け
て
色
の
付

く
ま
で
燒
い
て
出
し
ま
す
、

　
　
　
　
第
百
十
八
　
ボ
イ
ル
ド
チ
キ
ン

病
人
に
は
牛
肉
よ
り
も
鶏
肉
の
方
が
消
化
も
良
く
つ
て
味
も
輕
い
も
の
で
す
が
然

し
そ
れ
も
鶏
に
よ
る
の
で
三
百
目
位
の
雛
鳥
で
よ
く
肥
え
た
足
の
黄
い
の
で
な
け

れ
ば
不
可
ま
せ
ん
、
そ
の
鶏
を
五
つ
位
に
捌
い
て
五
合
の
水
で
玉
葱
四
つ
を
加
へ

て
鹽
味
を
つ
け
て
一
時
間
湯
煮
ま
す
、
最
初
沸
立
つ
時
ア
ク
の
浮
く
の
を
掬
ひ
取

ら
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、
よ
く
湯
煮
つ
た
ら
ば
一
旦
鶏
を
出
し
て
其
汁
で
米
を

五
勺
程
お
粥
に
な
る
ま
で
炊
い
て
皿
へ
盛
る
時
お
粥
の
上
へ
鶏
肉
を
載
せ
玉
葱
を

添
へ
て
出
し
ま
す
、
上
等
に
す
る
と
そ
の
上
へ
白
ソ
ー
ス
を
か
け
ま
す
が
そ
れ
は

バ
タ
ー
一
杯
で
メ
リ
ケ
ン
粉
一
杯
を
狐
色
に
い
た
め
て
牛
乳
を
一
合
注
し
て
鹽
で

味
を
つ
け
た
も
の
で
す
、

　
　
　
　
第
百
十
九
　
ロ
ー
ス
チ
キ
ン

是
れ
も
矢
張
り
三
百
目
位
の
雛
鳥
を
丸
の
儘
鹽
を
振
り
か
け
て
バ
タ
ー
を
載
せ
て

細
か
く
刻
ん
だ
玉
葱
と
人
参
を
周
圍
へ
置
い
て
テ
ン
ピ
の
中
へ
入
れ
て
五
分
間
毎

に
汁
を
か
け
な
が
ら
強
火
で
四
十
分
間
燒
き
ま
す
、
出
來
た
時
肉
を
出
し
て
テ
ン

パ
ン
皿
へ
ス
ー
プ
を
大
匙
三
杯
注
し
て
鹽
味
を
つ
け
て
肉
へ
か
け
ま
す
、

　
　
　
　
第
百
二
十
　
チ
キ
ン
ブ
ロ
ー

は
前
の
樣
な
雛
鳥
を
骨
共
に
細
か
く
切
っ
て
大
匙
二
杯
の
お
米
と
共
に
五
合
の
水

へ
入
れ
て
鹽
味
を
つ
け
て
三
時
間
弱
火
で
煮
ま
す
、
是
れ
も
沸
立
つ
時
浮
い
て
來

る
ア
ク
を
掬
ひ
取
ら
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、

食道樂（冬の巻）　付録　第九十一～第百二十


