
第
百
二
十
一
　
鶏
の
フ
ル
カ
セ
ー

は
前
の
樣
に
三
百
目
位
の
雛
鳥
の
肉
を
骨
共
に
ボ
ツ
／
＼
切
っ
て
も
或
は
五
つ
に

捌
い
た
ま
ヽ
で
も
宜
う
御
座
い
ま
す
が
そ
れ
を
鹽
湯
で
一
時
間
程
湯
煮
ま
す
、
別

に
バ
タ
ー
一
杯
で
メ
リ
ケ
ン
粉
一
杯
を
い
た
め
て
牛
乳
一
合
を
注
し
て
鹽
味
を
つ

け
た
白
ソ
ー
ス
を
拵
へ
て
別
に
湯
煮
て
あ
る
玉
葱
を
二
つ
三
つ
入
れ
て
三
十
分
間

煮
ま
す
、
も
し
も
牛
乳
が
足
り
な
か
つ
た
ら
水
を
半
分
加
へ
て
も
宜
い
の
で
す
、

出
す
前
に
玉
子
の
黄
身
一
つ
を
混
ぜ
れ
ば
尚
ほ
結
搆
で
す
、

第
百
二
十
二
　
鶏
の
ア
イ
ル
シ
チ
ユ
ウ

是
れ
も
ス
ー
プ
の
中
へ
鶏
の
生
肉
を
入
れ
て
ジ
ャ
ガ
芋
と
玉
葱
を
加
へ
て
鹽
味
を

つ
け
て
一
時
間
煮
た
後
ジ
ャ
ガ
芋
を
半
分
裏
漉
し
に
し
て
混
ぜ
た
も
の
で
す
、
第

百
八
の
ア
イ
ル
シ
チ
ユ
ー
を
御
覽
な
さ
い
、

第
百
二
十
三
　
鶏
の
挽
肉
料
理

鶏
も
雛
鳥
で
無
け
れ
ば
肉
が
硬
い
も
の
で
す
か
ら
大
き
い
鶏
な
ら
ば
脂
の
無
い
處

を
肉
挽
器
械
で
挽
い
て
牛
肉
の
挽
肉
料
理
の
通
り
に
な
さ
い
、

第
百
二
十
四
　
羊
の
シ
チ
ユ
ー

羊
は
味
も
輕
く
つ
て
美
味
し
い
も
の
で
す
か
ら
よ
く
病
人
料
理
に
用
ゐ
ら
れ
ま
す
、

是
れ
に
は
羊
の
バ
ラ
ー
肉
を
小
さ
く
切
っ
て
一
旦
バ
タ
ー
で
フ
ラ
イ
し
て
置
き
ま

す
、
そ
の
肉
を
出
し
て
バ
タ
ー
を
足
し
て
メ
リ
ケ
ン
粉
を
黒
く
な
る
ま
で
い
た
め

て
ス
ー
プ
を
注
し
て
鹽
味
を
つ
け
て
玉
葱
人
参
を
入
れ
て
今
の
肉
を
弱
火
で
四
時

間
煮
ま
す
、
牛
肉
の
バ
ラ
ー
を
此
通
り
に
し
て
も
牛
肉
の
シ
チ
ユ
ー
に
な
り
ま
す
、

第
百
二
十
五
　
マ
ト
ン
ブ
ロ
ー

は
羊
を
チ
キ
ン
ブ
ロ
ー
の
通
り
米
と
共
に
四
時
間
煮
て
出
す
時
に
牛
乳
五
勺
を
加

へ
ま
す
、
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第
百
二
十
六
　
羊
の
ア
イ
ル
シ
チ
ユ
ー

鶏
の
通
り
で
す
、

第
百
二
十
七
　
ボ
イ
ル
ド
フ
ィ
ッ
シ

魚
は
味
が
輕
く
つ
て
病
人
の
口
に
合
ひ
ま
す
が
其
中
で
も
ボ
イ
ル
ド
フ
ィ
ッ
シ
は

我
邦
の
人
の
好
む
料
理
で
す
、
是
れ
は
白
い
身
の
輕
い
魚
を
鹽
湯
煮
に
す
る
か
或

は
蒸
し
て
置
い
て
第
百
十
七
に
あ
る
樣
な
白
ソ
ー
ス
を
か
け
て
出
し
ま
す
、
魚
の

時
は
そ
の
ソ
ー
ス
へ
湯
煮
玉
子
の
輪
切
を
混
ぜ
る
と
尚
ほ
味
が
良
く
な
り
ま
す
、

第
百
二
十
八
　
魚
の
ケ
ズ
レ
ー

は
白
い
身
の
魚
を
湯
煮
て
置
き
ま
す
、
フ
ラ
イ
鍋
へ
バ
タ
ー
を
溶
か
し
て
今
の
魚

を
手
で
む
し
つ
て
大
匙
四
杯
位
入
れ
た
ら
ば
御
飯
を
大
匙
三
杯
位
入
れ
て
鹽
を
振
っ

て
焦
げ
な
い
樣
に
よ
く
掻
き
廻
し
て
い
た
め
ま
す
、
是
れ
も
出
す
前
に
湯
煮
玉
子

を
二
つ
計
り
薄
く
切
っ
て
混
ぜ
る
と
尚
ほ
味
が
良
く
な
り
ま
す
、

第
百
二
十
九
　
ケ
ズ
レ
ー
の
パ
イ

は
前
の
通
り
に
い
た
め
た
物
の
中
へ
牛
乳
を
大
匙
二
杯
加
へ
て
よ
く
混
ぜ
て
ベ
シ

ン
皿
へ
入
れ
て
パ
ン
粉
を
振
り
か
け
て
テ
ン
ピ
の
中
で
二
十
分
間
燒
い
た
も
の
で

す
、

第
百
三
十
　
魚
の
コ
ロ
ッ
ケ
ー

魚
の
ケ
ズ
レ
ー
が
殘
っ
た
ら
ば
翌
日
に
は
玉
子
の
黄
身
を
一
つ
入
れ
て
丸
め
て
コ

ロ
ッ
ケ
ー
に
な
り
ま
す
、
又
た
普
通
の
コ
ロ
ッ
ケ
ー
は
白
ソ
ー
ス
を
作
っ
て
湯
煮

た
魚
を
む
し
つ
て
入
れ
て
生
玉
子
の
黄
身
を
混
ぜ
ま
す
、

第
百
三
十
一
　
半
熟
玉
子

玉
子
は
重
い
病
人
に
不
適
當
で
す
け
れ
ど
も
快
復
期
に
は
多
く
玉
子
を
使
ひ
ま
す
、

其
中
で
半
熟
玉
子
が
一
番
良
い
の
で
、
在
來
の
樣
に
煮
立
っ
た
湯
の
中
へ
三
分
間

食道樂（冬の巻）　付録　第百二十一～第百五十一



位
入
れ
て
置
く
の
は
白
身
計
り
が
半
熟
に
な
つ
て
黄
身
は
半
熟
に
な
り
ま
せ
ん
、

白
身
も
黄
身
も
半
熟
に
す
る
の
は
ち
よ
い
と
指
を
入
れ
ら
れ
る
位
の
湯
即
ち
攝
氏

の
七
十
度
位
華
氏
の
百
五
六
十
度
の
湯
へ
玉
子
を
三
十
分
間
入
れ
て
置
き
ま
す
、

是
れ
が
眞
正
の
半
熟
で
味
も
良
し
功
能
も
多
い
も
の
で
す
、

第
百
三
十
二
　
半
熟
玉
子
別
法

は
沸
立
つ
て
居
る
湯
へ
玉
子
を
ホ
ン
の
三
十
秒
位
即
ち
半
分
間
入
れ
て
其
儘
鍋
を

火
か
ら
卸
し
て
火
の
側
の
温
い
處
へ
五
分
間
置
き
ま
す
、
是
れ
で
も
黄
身
迄
半
熟

に
な
り
ま
す
が
最
初
鍋
の
端
か
ら
辷
ら
せ
る
樣
に
入
れ
な
い
と
玉
子
が
割
れ
ま
す
、

澤
山
の
玉
子
は
一
々
入
れ
る
と
前
の
が
沸
え
過
ぎ
ま
す
か
ら
笊
へ
玉
子
を
入
れ
て

そ
つ
と
沸
湯
の
中
へ
入
れ
ま
す
、

第
百
三
十
三
　
ス
カ
ン
ボ
ロ
エ
ッ
グ
ス

玉
子
へ
鹽
を
加
へ
て
よ
く
掻
き
混
ぜ
て
牛
乳
少
し
と
バ
タ
ー
を
少
し
入
れ
て
炒
り

付
け
ま
す
、
丁
度
日
本
風
の
炒
玉
子
と
同
じ
事
で
す
、

第
百
三
十
四
　
オ
ム
レ
ツ
の
一

は
玉
子
へ
鹽
と
少
し
の
牛
乳
を
注
し
て
よ
く
か
き
混
ぜ
て
フ
ラ
イ
鍋
で
燒
く
と
手

輕
に
出
來
ま
す
、

第
百
三
十
五
　
オ
ム
レ
ツ
の
二

本
式
の
は
玉
子
へ
鹽
を
加
へ
て
よ
く
掻
き
混
ぜ
て
フ
ラ
イ
鍋
の
バ
タ
ー
の
中
へ
注

い
て
箸
で
グ
ル
／
＼
掻
き
廻
す
と
段
々
膨
れ
ま
す
、
其
時
鍋
の
柄
を
片
手
に
持
ち

片
手
で
柄
を
ト
ン
／
＼
と
叩
く
と
オ
ム
レ
ツ
が
段
々
端
へ
寄
っ
て
其
時
鍋
を
箕
の

樣
に
あ
ふ
れ
ば
獨
り
で
柏
餅
の
樣
に
な
り
ま
す
、
是
れ
に
は
牛
乳
も
何
も
入
れ
な

い
で
よ
く
柔
に
膨
れ
ま
す
が
少
し
熟
煉
を
要
し
ま
す
、

第
百
三
十
六
　
オ
ム
レ
ツ
の
三

前
の
も
の
よ
り
モ
ッ
ト
上
等
に
す
る
と
玉
子
の
黄
身
計
り
へ
少
し
鹽
を
加
へ
て
よ

く
／
＼
煉
り
て
、
白
身
を
別
に
泡
立
て
ヽ
混
ぜ
て
フ
ラ
イ
鍋
へ
注
い
で
か
ら
よ
く

掻
き
廻
し
て
前
の
通
り
に
す
る
と
大
層
膨
れ
ま
す
、
是
れ
は
ソ
フ
レ
オ
ム
レ
ツ
と
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云
つ
て
温
い
内
に
食
べ
る
も
の
で
す
、

第
百
三
十
七
　
肉
入
オ
ム
レ
ツ

は
挽
肉
と
玉
葱
を
バ
タ
ー
で
い
た
め
て
溶
い
た
玉
子
へ
混
ぜ
て
オ
ム
レ
ツ
に
燒
き

ま
す
、

第
百
三
十
八
　
ハ
ム
入
り
オ
ム
レ
ツ

は
ハ
ム
を
刻
ん
で
玉
葱
と
共
に
い
た
め
て
玉
子
の
中
へ
混
ぜ
て
オ
ム
レ
ツ
に
燒
き

ま
す
、

第
百
三
十
九
　
米
の
オ
ム
レ
ツ

御
飯
を
玉
子
へ
混
ぜ
て
置
い
て
前
の
通
り
に
燒
き
ま
す
、

第
百
四
十
　
野
菜
入
オ
ム
レ
ツ

玉
葱
の
い
た
め
た
も
の
を
入
れ
て
も
宜
し
、
赤
茄
子
の
皮
を
剥
い
て
生
の
儘
小
さ

く
切
っ
て
入
れ
て
も
よ
し
、
外
の
物
を
見
繕
つ
て
入
れ
て
も
宜
い
の
で
す
、

第
百
四
十
一
　
マ
カ
ロ
ニ
シ
チ
ュ
ー

伊
太
利
製
か
佛
蘭
西
製
の
上
等
な
マ
カ
ロ
ニ
を
四
本
計
り
一
寸
位
に
折
っ
て
湯
煮

ま
す
、
湯
煮
る
時
沸
立
つ
た
ら
掻
き
混
ぜ
て
浮
か
せ
な
い
と
底
へ
沈
ん
で
焦
付
き

ま
す
、
別
に
バ
タ
ー
一
杯
で
メ
リ
ケ
ン
粉
一
杯
を
黒
く
い
た
め
て
ス
ー
プ
一
合
と

壜
詰
め
の
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
大
匙
二
杯
を
加
へ
ソ
ー
ス
で
今
の
マ
カ
ロ
ニ
を
一
時
間

煮
ま
す
、

第
百
四
十
二
　
ポ
ス
ト
ム
珈
琲

普
通
の
珈
琲
は
興
奮
性
が
強
く
つ
て
大
概
な
病
人
に
不
適
當
で
す
か
ら
病
人
に
は

多
く
麥
か
ら
製
し
た
ポ
ス
ト
ム
珈
琲
を
用
ゐ
ま
す
、
是
れ
は
普
通
の
珈
琲
の
通
り

に
煎
じ
出
せ
ば
宜
い
の
で
す
、

第
百
四
十
三
　
豆
入
麥
湯

食道樂（冬の巻）　付録　第百二十一～第百五十一



珈
琲
と
同
じ
く
茶
も
病
人
に
惡
い
も
の
で
す
か
ら
そ
の
代
り
に
は
大
豆
を
入
れ
た

麥
湯
が
良
い
も
の
で
す
、
そ
れ
は
大
豆
を
麥
同
樣
に
黒
く
な
る
ほ
ど
炒
つ
て
麥
と

半
分
宛
入
れ
て
長
く
煎
じ
出
し
ま
す
、
甘
み
が
あ
つ
て
味
も
結
搆
で
す
、

第
百
四
十
四
　
コ
ヽ
ア

チ
ヨ
コ
レ
ー
ト
は
興
奮
性
が
強
過
ぎ
ま
す
か
ら
病
人
に
は
コ
ヽ
ア
を
用
ゐ
ま
す
、

是
れ
は
コ
ヽ
ア
を
小
匙
に
二
杯
と
角
砂
糖
二
つ
と
を
一
合
の
牛
乳
へ
入
れ
て
よ
く

掻
き
廻
し
て
沸
立
た
せ
ま
す
、
煮
立
つ
て
双
方
が
よ
く
溶
け
れ
ば
そ
れ
で
宜
い
の

で
す
、

第
百
四
十
五
　
レ
モ
ネ
ー
ド

は
色
々
の
製
法
が
あ
り
ま
す
、
手
輕
な
の
は
生
レ
モ
ン
一
つ
の
液
を
絞
っ
て
砂
糖

を
混
ぜ
て
沸
湯
を
注
ぎ
ま
す
、

第
百
四
十
六
　
シ
ロ
ッ
プ
水

は
菓
物
の
シ
ロ
ッ
プ
へ
湯
冷
し
の
水
か
或
は
白
湯
を
注
し
て
飮
み
ま
す
、

第
百
四
十
七
　
牛
乳
の
ゼ
リ
ー

ゼ
リ
ー
の
事
は
前
に
色
々
出
て
居
ま
す
が
ま
だ
外
に
牛
乳
一
合
へ
大
匙
二
杯
の
砂

糖
を
加
へ
て
沸
立
た
せ
て
其
中
へ
水
に
漬
け
た
ゼ
ラ
チ
ン
四
枚
を
入
れ
て
少
し
煮

て
冷
ま
し
て
固
め
て
も
病
人
に
宜
い
も
の
で
す
、

第
百
四
十
八
　
ス
ポ
ン
ヂ
ゼ
リ
ー
の
一

是
れ
は
前
の
樣
な
牛
乳
の
ゼ
リ
ー
を
冷
ま
し
て
半
ば
凝
ま
つ
た
處
へ
玉
子
の
白
身

を
泡
立
て
ヽ
よ
く
混
ぜ
て
今
度
は
本
式
に
固
め
ま
す
、
半
凝
ま
り
の
處
へ
入
れ
な

い
と
白
身
が
一
方
へ
寄
つ
て
よ
く
混
ぜ
り
ま
せ
ん
、

第
百
四
十
九
　
ス
ポ
ン
ヂ
ゼ
リ
ー
の
二
　

是
れ
は
前
の
通
り
な
原
料
へ
玉
子
の
黄
身
を
入
れ
て
冷
ま
し
て
半
凝
ま
り
の
處
へ

前
の
樣
に
白
身
を
泡
立
て
ヽ
混
ぜ
ま
す
、
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第
百
五
十
　
コ
ヽ
ア
の
ゼ
リ
ー

第
百
四
十
三
に
在
る
通
り
な
コ
ヽ
ア
を
煮
て
水
に
漬
け
た
ゼ
ラ
チ
ン
四
枚
を
加
へ

て
間
の
通
り
に
固
め
ま
す
、

第
百
五
十
一
　
チ
ヨ
コ
レ
ー
ト
ゼ
リ
ー

是
れ
は
削
っ
た
チ
ヨ
コ
レ
ー
ト
大
匙
一
杯
へ
角
砂
糖
二
つ
加
へ
て
一
合
の
牛
乳
で

煮
て
ゼ
ラ
チ
ン
四
枚
を
入
れ
て
例
の
加
く
固
め
ま
す
、

附
録
終
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